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Agroindustria con cero residuos y
millones de oportunidades

Cada 30 de marzo, el Dia Internacio-
nal de Cero Residuos nos recuerda
una verdad incémoda: estamos
desperdiciando recursos valiosos al
qguemarlos o enterrarlos. Esta fecha
busca crear conciencia sobre Ia
urgencia de reducir los llamados
"desechos" y avanzar hacia una eco-
nomia circular, que promueve su
reutilizacion o transformacion en
nuevos productos, con el conse-
cuente cuidado del planeta y de sus
recursos.

Actualmente en Chile se queman
mas de 200 mil hectdreas anuales
de residuos agricolas y forestales,
practica que aun sigue vigente,
pese a gue estas quemas Kcontrola-
das o sin autorizacionX convierten
€n cenizas nutrientes esenciales
para los suelos. Junto con ello, se
erige como una de las practicas am-
bientalmente mas daninas, pues
libera gases de efecto invernadero
gue agravan el cambio climatico y
contribuye a aumentar el riesgo de
incendios forestales.

SEs posible un modelo de residuo
cero? Segun la Alianza Internacio-
nal Zero Waste (ZWIA), si. Se trata
de conservar recursos mediante la
produccién, consumo, reutilizaciéon
y recuperacion responsable, sin
incinerar ni contaminar suelos,
agua o aire.

Chile avanza en esta direccion. La
Ley N° 20.920 de Responsabilidad
Extendida del Productor (REP)
impulsa la recuperacion y valoriza-
cion de residuos, mientras que la
Ley de Residuos Organicos, actual-
mente en tramite, busca evitar que
estos lleguen a los rellenos sanita-
rios. Esto reducira las emisiones de
metano y promovera la busqueda
de estrategias de gestion de resi-
duos como la produccion de fertili-
zantes naturales a través de diferen-
tes formas de compostaje.

En la agroindustria, el modelo cero
residuos significa transformar tonela-
das de desechos agricolas en biofertili-
zantes, bioestimulantes, energia, pro-
ductos alimenticios, biocombustibles,
entre muchasgoetrassopciones depens:
diendo de la ‘naturaleza del residuo,
creandojvalor en lugar de desperdicio:
Se estima que para 2030, solo el merca-
do mundial de"bieestimulantes alcan-
zara los US$4.600 millones, segun
Grand Miew Research Inc.

Afortunadamente,, la sinergia entre
investigacion, inndvacién, empresas y
comunidades estda dando frutos. La
biotecnologia nos permite seleccionar
y multiplicar en laboratorio microorga-
nismos benéficos capaces de degradar
residuos organicos de la industria,
como restos de podas y de cultivos,
alimentos procesados, lodos residuales
o purines de ganado. En tan solo 15 a 21
dias, estos “desechos” se convierten en
un abono fermentado con calidad de
compost clase A, que permite ademas
reducir el uso de fertilizantes quimicos.
Todo esto en un tiempo significativa-
mente menor al que toma el compos-
taje (3-6 meses) y sin los molestos
olores y vectores asociados a la des-
composicion.

Este proceso también permite incorpo-
rar microorganismos eficientes que
fijan nitrégeno, solubilizan fésforo y
potasio, generan fitohormonas, entre
muchos otros beneficios, permitiendo
al suelo retener y asimilar de mejor
manera los nutrientes aportados por el
abono y estimulando la salud de los
cultivos.

Andrés Arroyo
Investigador
principal
Programa
Agrosimbiosis
Centro de
Biotecnologia de
2 Sistemas UNAB
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RECUPERAN YEGUA ROBADA EN LA COMUNA DE

PITRUFQUEN: UNA MUJER FUE DETENIDA POR EL
DELITO DE RECEPTACION FLAGRANTE

www.noticiasdelsur.cl

Detectives de |la Brigada de Investigacion
Criminal Pitrufquén detuvieron a una
mujer mayor de edad por el delito de
receptacion flagrante, y junto con ello recu-
peraron un caballar sustraido avaluado en
aproximadamente un millén de pesos.
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Conforme a una orden de in-
vestigar por el delito de abi-
geato, emanada desde Ila
Fiscalia Local de dicha
comuna, personal policial de
la PDI Pitrufquén desarrolla-
ron diversas diligencias in-
vestigativas tendientes a la
ubicacién de dicho animal,
que fue sustraido desde una
parcela, en el sector de Ter-
cera Faja KM.12,y que corres-
pondia a una yegua de siete
anos, color negro, la cual
tenia unas marcas particula-
res para su reconocimiento.

Por lo anterior, y de acuerdo
a los antecedentes recaba-
dos por vecinos del sector, se
logré encontrar el caballar
en poder de una mujer que
lo comprd por un valor bajo
al precio real, y sin saber su
procedencia o tener la docu-
mentacion respectiva, la ad-
quirié de igual forma.

Esto motivo su aprehension
por el delito de receptacion
flagrante. La imputada
quedod a disposicion del Juz-
gado de Garantia de Pitruf-
guén para su correspondien-
te control de la detencién.
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Accidente en Freire deja lesionados a escoltas del padre que
husca ayuda para sus hijos

Durante la tarde del jueves 27 de
marzo, alrededor de las 14:00 horas, se

registré un accidente vehicular en la §
Ruta 5 Sur, a la altura de la comuna de §

Freire, en direccion de sur a norte.

De acuerdo con la informacién recopi-
lada, se tratd de una colisidn con poste-
rior volcamiento que involucré a la
camioneta de Seguridad Publica de la
Municipalidad de Freire, ademas de
otro vehiculo y un camion.

El vehiculo accidentado escoltaba a
Marcos Reyes y sus acompanantes, el
padre que camina hacia Santiago con
el objetivo de reunir fondos para el tra-
tamiento de sus hijos gemelos, quienes
padecen el sindrome de Duchenne.

El accidente ocurrié a pocos metros del
Pronto Copec de Freire y habria dejado
un saldo de tres personas lesionadas:
una funcionaria de Carabineros, perso-
nal de la Municipalidad de Freire y uno
de los acompanantes de Marcos Reyes,
quien resultd con lesiones leves.

Todos los heridos fueron trasladados al
centro asistencial por personal del
SAMU.

El siniestro generd una importante
congestion vehicular en el sector,
mientras que en el lugar trabajaron
equipos de emergencia, incluyendo
Carabineros, Bomberos de Freire y per-
sonal del SAMU.

Cabe sefalar que la Fiscalia de Prime-
ras Diligencias ordendé que hasta el
sector del accidente se trasladara per-
sonal de la SIAT para que realizara los
peritajes que permitan establecer la
dinamica de lo ocurrido.

Marcos necesita reunir 7 mil millones
de pesos para sus hijos

Marcos Reyes es presidente de la Corporacién
Familias Duchenne en Chile y hace menos de
un afo, camind junto a Camila Gémez, madre
de Tomas Ross, quien finalmente logrdé reunir
los recursos para acceder al tratamiento en
Estados Unidos.

El lamado de Reyes es a la solidaridad de todos
los chilenos para hacer posible el tratamiento
de sus hijos gemelos, Lucas y Vicente, y brindar
esperanza a muchas otras familias que enfren-
tan la misma lucha.

Cabe senalar que si 1.400.000 chilenos donaran
$5.000 se lograria la meta de los 7 mil millones
de pesos para costear los dos tratamientos.
Quienes deseen colaborar pueden realizar
transferencia a las Cuentas Rut Banco Estado
No 16.043.197-0 o la Cuenta Vista Banco Chile No
193 193 30 9090, correo electrénico marcosreye-
salamos@gmail.com.

Los casos de Lucas y Vicente Reyes son el unico
caso gemelar de distrofia muscular de Duchen-
ne en Chile.
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Con una reunién en la que participa-
ron vecinos y dirigentes del sector,
junto a la empresa ejecutora de la
obrasy la secretaria de planificaciéon de
la municipalidad de Freire, se desarro-
[I6 un encuentro en el que se cerrd
oficialmente el contrato que permitio
el mejoramiento camino bdasico inter-
medio de acceso a Quilas Bajas.

Se trata de una iniciativa financiada a
través de la direccion de Vialidad del
ministerio de Obras Publicas, que con-
templé una inversién de 2 mil 389
millones de pesos, y que incluyd un
tratamiento doble superficial, concreto
asfaltico, ademas de la instalacion de
alcantarillas transversales y longitudi-
nales, tubos galvanizados para las
aguas y 4 refugios _peatonales, lo que
fue complementado cercos, sefalética
y tachas reflectantes.

La empresa encargada fue Constructora Terrax Ltda. que ademas de
la ejecucion de las obras, que demoraron aproximadamente un afloy
medio, debié realizar una serie de reuniones participativas con las
comunidades Pascual Calfufir, Santiago Manqueo y Quilas Bajas, lo
que permitié integrar un enfoque con pertinencia cultural y de
género.

Patricio Mora, Secpla del municipio y que asistié a la actividad en
representacion del alcalde de la comuna José Colihuil, informé que la
instancia permitié recoger las observaciones de los habitantes de la
zona, adquiriendo compromisos para subsanar algunos problemas
derivados de los trabajos, y agregando que “ahora falta revisar estas
observaciones y terminar de afinar algunos detalles para la entrega
definitiva del camino. Este es un importante avance que permitirad
mejorar la conectividad vial y evitar problemas, sobre todo en invier-
no, para el traslado de las familias que viven en el sector”.

ot ;
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En el marco de las acciones de
apoyo que realiza en la comuna el
programa de desarrollo local, Pro-
desal, se realizé en la sala multiusos
del gimnasio municipal de Freire
una jornada de capacitacién en
manejo de praderas y manejo sani-
tario de terneros. Ambas charlas
técnicas estuvieron dirigidas a
usuarios del programa cuyo princi-
pal rubro es la ganaderia.

Jorge Obreque, profesional del pro-
grama, explico “que se trata de una
charla centrada en el manejo de
praderas y de terneros con la cola-
boracién de la veterinaria Marcela
Vargas, y estuvo dirigida a usuarios
del Prodesal de diversos territorios
de la comuna dedicados a produc-
tores ganaderos bovinos, es decir
ganaderia mayor”.

Esta capacitacion esta inserta dentro una planificacién desti-
nada a apoyar los procesos productivos de los beneficiarios
que ademas tendra en primavera una jornada practica, donde
se aplicaran los contenidos desarrollados en las charlas, rela-
cionados a cuidado sanitario, ademas de visitas técnicas rela-
cionadas a materias como inseminacion artificial.

RS R
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Con una inversiéon de $94 millones financiados por
el Gobierno Regional de La Araucania y aprobados
por el Consejo Regional, el municipio de Gorbea
concreta un proyecto clave para la economia local.
El nuevo Mercado Municipal, de 190m?, contara
con una cocineria y 14 locales comerciales.

Este espacio beneficiara a 16 emprendedores,
fortaleciendo el polo productivo de la comuna y
acercando a la ciudadania los sabores y tradicio-
nes locales.

i
' §

“Sabemos la importancia de estos espacios,
estamos entregando dignidad a las familias
que llevan el sustento diario a sus hogares”,
destaco el Alcalde Andrés Romero Martinez,
reafirmando el compromiso municipal con el
desarrollo econdmico y social de Gorbea.

El mercado estara abierto de lunes a domingo,
de 9:00 a 14:00 hrs. jUn nuevo hito en la reacti-
vacion econémica de la comuna!




Desde 31/03/2025 Hasta 07/04/2025

7 NDS

Empresas y Pymes asistieron a encuentro empresarial
organizado por Omil de Pitrufquen

Con la asistencia de la Seremi del Trabajo y Prevision
Social, Claudia Tapia, se desarrollé una nueva versién
del Encuentro Empresarial de Pitrufquén, el cual reunidé
a unas 30 entidades productoras de la comuna y a
usuarios de la Oficina Municipal de Intermediacion
Laboral, ademas de los concejales Pedro Lizama, Vale-
ria Brun y Victor Sandoval en representacion del muni-
cipio.

La actividad convocé a relatores de la Mutual de Seguri-
dad y la Seremi del Trabajo en torno a tematicas como
“Ley Karin (Ley 21.643) y Reforma de Pensiones” a cargo
de la seremi Claudia Tapia y el “Deber de Cuidado del
Empleador”, a cargo de Arturo Melgarejo, gerente
corporativo de clientes y operaciones de la Mutual de
Seguridad.

En sus alocuciones ambas autoridades anclaron en la
relevancia de que los empleadores deben cumplir con
las propuestas de equidad de géneroy la entrega de un
trabajo decente, dos aspectos fundamentales de la
politica de trabajo del actual Gobieno.

“Es muy importante que el municipio
pueda abrir estos espacios para hablar
con los empleadores, porque es impor-
tante que ellos puedan formarse y que
juntos avancemos hacia el trabajo decen-
te. Es importante que cada una de las
empresas cumpla con las reglas vigentes
y nuestra idea es volver a seguir capaci-
tando a los empleadores de la comuna’,
indicé la Seremi del Trabajo, Claudia
Tapia.

Al respecto, insistié en la importancia de
los trabajadores a estar atentos y denun-
ciar la falta a estos reglamentos a fin de
terminar con algunas practicas que aten-
tan contra los trabajadores.

En tanto, Vilma Bragado, coordinadora
de la OMIL Pitrufquén, senalé que
*hemos terminado un positivo encuentro
abordando temas muy contingentes
como la Ley Karin, los cuidados que
deben tener los empleadores con los
trabajadores y viceversa, que son temati-
cas que las empresas, dado su labor, no
se dan el tiempo de conversar al respec-
to, y por lo tanto, esperamos reiterar este
encuentro en los préximos meses”,
indico.
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Club De Leones Internacional apoyd con insumos de primera necesidad
a familias afectadas por recientes incendios en Pltl‘llﬂlllell

Lions International Fundation, a través del Club de
Leones de Temuco, destindé una importante dona-
cidén con insumos de emergencia para apoyar a las
familias afectadas por los recientes incendios que
afectaron a las comunas de La Araucania, entre
ellas Pitrufquén.

El kit de ayuda fue repartido en los sectores rura-
les y urbanos de Pitrufquén, siendo recibida por
las familias quienes agradecieron el gesto del Club
de Leones, quien lideré la entrega a través del
Gobernador del Distrito 14 Zona Sur de la organi-
zacioén, Ernesto Oyarce.

"Nuestro lema Nosotros servidores, y donde haya
una necesidad va a estar presente un ledén. A
través de la fundacién de los Clubes de Leones
hemos conseguido una subvencién de emergen-
cia para ir en apoyo de las familias afectadas por
los incendios forestales. Esta ayuda entregada en
conjunto con las municipalidades es minima, pero
importante para las familias afectadas quienes
han resultado con pérdidas de su patrimonio. La
idea es con esto entregar energia y esperanza )a
las familias) para que puedan seguir adelante",
indicé Oyarce.

La ayuda fue agradecida por Marcelo Castillo
quien senald que el aporte es una gestioén de los
clubes de leones y la alcaldesa Jacqueline
Romero. "Hoy estamos concretando esa ayuda
en sectores como Dalpin, Puraquina Bajoy en el
sector urbano donde también hubo familias
afectadas por los incendios", explico.

Cabe destacar que la ayuda proveida por Lions
International Fundation también se entregé en
comunas como Galvarino, Traiguén y Lautaro,
entre otras.
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iBriliando en todas Ias areas! Liceo Bicentenario Politecnico Pitru quen

En una emotiva ceremonia, el Liceo Bicentenario Politécnico de
Pitrufquén llevé a cabo su tradicional reconocimiento a los estu-
diantes destacados del establecimiento.

En esta instancia, se premid a alumnos y alumnas que sobresalie-
ron en diversas areas, destacando su esfuerzo y compromiso.

Durante la jornada, se otorgaron distinciones en categorias como %
rendimiento académico, buena convivencia, logros deportivos, mé- g
ritos artisticos y emprendimiento.

Esta actividad busca incentivar
y reconocer el trabajo de los
estudiantes, fomentando valo-
res como la dedicaciéon, el com-
paferismo y la superacién per-
sonal.

Desde la comunidad educativa
felicitaron a todos los premia-
dos, valorando su desempenoy
alentandolos a seguir esforzan-
dose en sus respectivos ambi-
tos.

Acompdnate
todo el dia con

universal

La fuerza de escucharnos

EL DESPERTAR
Jorge Luls UNIVERSAL
“El Potrillo™ A& WIE 6 G0 HE
LA MANANA
UNIVERSAL e
A SAB 00 4 5 X " Dartuwig

Julia
Castro

LA TARDE
UNIVERSAL

a SEDUCCION
veritha J RANCHERA
Moyo
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DONDE LA COMIDA UNE: AGAPE, EL RESTAURANTE
QUE CELEBRA EL ENCUENTRO Y LA BUENA MESA EN EL
CENTRO DE LA COMUNA DE PITRUFQUEN

www.noticiasdelsur.cl

Hace casi cinco anos, Erwin Guinez y Pamela Chan-
gueo tomaron una arriesgada decisién: dejaron sus
carreras profesionales para embarcarse en un desafio
gastrondmico en Pitrufquén. El, licenciado en Artes, y
ella, psicéloga, encontraron en la cocina y la hospitali-
dad una nueva vocacién. Asi nacié Agape, un caféy
restaurante que ha logrado consolidarse como un
referente en la comuna y alrededores.

La historia de Agape comenzé en noviembre de 2019,
cuando el matrimonio tomé las riendas de un local
gue antes era conocido como “El Rincén de Chocola-
te”. La pandemia llegdé poco después, un escenario
desafiante para cualquier emprendimiento, pero,
contra todo prondstico, el restaurante logré mante-
nerse a flote. “Iniciamos con harto miedo, pero Pitruf-
guén tuvo pocas restricciones severas en compara-
cidn con otras comunas, y eso nos favorecié porque
muchas personas de localidades cercanas nos visita-
ban”, recuerda Erwin.

Desde entonces, la respuesta del publico ha sido
positiva. Clientes frecuentes y nuevos visitantes,
muchos de ellos de paso, han ayudado a consolidar el
restaurante como un punto de encuentro gastroné-
mico.

El nombre Agape no fue elegido al azar.
En su significado mas amplio, represen-
ta una comida fraterna y masiva, y ese
es precisamente el espiritu del lugar.
“Queriamos que el restaurante tuviera
un ambiente familiar, donde vinieran
jovenes, adultos mayores, matrimonios
con sus hijos, todos en un espacio agra-
dable de conversaciéon”, comenta Erwin.

A diferencia de otros locales, Agape no
estd orientado a la vida nocturna. Su
horario de atencién es de lunes a
sabado desde las 12:30 hasta las 22:00
horas, aunque después de ese horario
contindan trabajando a puertas cerra-
das hasta la medianoche aproximada-
mente.

Aunque en sus inicios el concepto
estaba mas enfocado en la cafeteria,
con el tiempo el negocio crecié y hoy
Agape ofrece una variada carta salada.
En su menu destacan opciones como
bife, lomo saltado, sandwich, pizzas,
tablas y un menu ejecutivo, ademas de
una colaciéon del dia que varia constan-
temente. Continuando con el concepto
de cafeteria y teteria.

Ubicado en Balmaceda 402, esquina
Manuel Rodriguez, Agape no solo es un
punto de encuentro para sus comensa-
les, sino también una fuente laboral
para la comunidad, con un equipo que
varia entre 10 y 12 trabajadores, depen-
diendo de la temporada.

Uno de los pilares del crecimiento de
Agape ha sido la atencién a los comen-
tarios y sugerencias de los clientes.
“Siempre hemos tratado de mejorar
nuestro servicio y escuchar lo que dicen
las personas. Cuando nos hacen una
observacion, la tomamos como una
oportunidad para mejorar y entregar
una mejor experiencia”, explica Erwin.

Cinco anos después de aquel arriesga-
do comienzo, Agape sigue siendo un
espacio donde la comida y el buen am-
biente van de la mano. “Estamos agra-
decidos de quienes nos han acompana-
do en este camino, porque sin ellos este
sueno no seria posible”, concluye Erwin
Guinez.
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Big Benjita, Ia nueva voz del regueton en Freire que suena con
colahorar con artistas de renombre y triunfar en la misica

A sus 16 anos, Benjamin Ignacio Vasquez Azdcar,
conocido artisticamente como Big Benjita, se ha
convertido en una de las promesas del reguetén
en la comuna de Freire. Este joven artista y estu-
diante del Colegio Santa Cruz ha encontrado en la
musica su mayor pasién y una forma de expresar
sus sentimientos, alegrar a la gente y conectar con
su publico a través de ritmos pegajosos.

Desde hace dos afnos, Benjamin ha estado desa-
rrollando su carrera musical con un enfoque claro:
crear musica alegre y bailable.

Su eleccién por el reguetdn no es casualidad, pues
considera que es un género que permite a las per-
sonas disfrutar, bailar y desconectarse por un mo-
mento, con letras simples pero con un ritmo
envolvente.

Su talento lo ha llevado a presentarse en diversos
escenarios locales, como el aniversario de Freire,
festivales de la voz en Radal, Quepe y Freire, en
shows en el Gimnasio Municipal y en campanas
publicitarias para alcaldes. «<En cada una de estas
presentaciones, he recibido el apoyo y carifio del
publico, lo que me motiva a seguir creciendo en la
musica», comenta.

Pero Benjamin no se detiene aqui. Su gran
sueno es alcanzar el reconocimiento mundial.
«Me gustaria también colaborar con artistas de
renombre», sefala. Y, sobre todo, utilizar su
éxito para ayudar a las personas que mas
quiere.

Con este objetivo en mente, sigue trabajando
en su musica y expandiendo su alcance en
plataformas digitales.Para conocer mas sobre
su musica y seguir su carrera, pueden encon-
trarlo en Instagram como @Big_benjita
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Mujeres rurales de La Araucania mejoran su capacidad
productiva gracias a proyecto internacional

fono: 45 2 4114 61. Celular: 9 87 68 32 29. Atiende
las comunas de: Villarrica, Pucén, Curarrehue,
Pitrufquén, Gorbea y Loncoche. Oficina Victoria,
fono: 45 2 84 15 38. Celular: 9 87 68 32 36. Atien-
de las comunas de: Victoria, Curacautin, Lon-
quimay y Traiguén. Oficina Angol, fono: 452 7111
29. Celular: 9 87 68 32 33. Atiende las comunas
de: Angol, Renaico, Los Sauces, Lumaco, Purén,
Collipulli y Ercilla. Correo contacto.araucania@-
sag.gob.cl

En octubre de 2024, una delegacién mexicana
con cinco autoridades del area de la agricultura
y los alimentos del estado de Jalisco, estuvo en
La Araucania y se reunieron con el seremi de
Agricultura Héctor Cumilaf, para comenzar el
proyecto visitando a productoras de hortalizas,
una microempresaria que elabora productos
con maqui y una emprendedora que trabaja
con copihues para confeccionar productos
agroelaborados como mermeladas y licores,
entre otros.

A través de talleres tedrico-practicos, las agri-
cultoras podran aprender y desarrollar técnicas
orientadas a la produccién inocua de alimentos
campesinos.

Segun Pryscyla Ugaz Llontop, encargada de
vinculacién con el sector productivo de ACHI-
PIA, la iniciativa apoyada por el Fondo Conjunto
de Cooperacién Chile — México busca, junto con
empoderar el desarrollo de las mujeres campe-
sinas, principalmente las que se dedican al
rubro hortalizas y procesados, entregar los
conocimientos para que realicen una produc-
cion inocua en sus emprendimientos, y asi
entregar una garantia a los consumidores que
sus alimentos son seguros. “Estamos recién
comenzando con este proceso, y ahora a través
de este primer taller sociabilizaremos con las
agricultoras la herramienta que dispone ACHI-
PIA para apoyarlas y detectar los factores de
riesgos en su producciéon. Los datos se pueden
analizar, para posteriormente buscar las medi-
das de control. Esto, es una informacién poten-
te que puede ser utilizada por los demas servi-
cios del agro, vinculados a este proyecto, tanto
de Chile como en México”, precisé.

Agroecologia

Por su parte, el director regional de INDAP,
Pablo Gonzalez Jara, argumenté que el Fondo
de Cooperacién Chile - México une necesidades
e inquietudes de ambos paises, y precisamente
en este proyecto busca a mujeres que estén en
dinamicas similares, es decir, agricultoras que
estén en tematicas de agroecologia, que
ademadas comercializan a través de los Mercados
Campesinos y pertenecen a la Mesa de la Mujer
Rural. “Lo que busca basicamente este proyec-
to, es que el relato que hemos compartido per-
manentemente sobre la inocuidad de los pro-
ductos de la Agricultura Familiar Campesina e
Indigena (AFCI), es dotarlo de datos que certifi-
quen que no hay un riesgo en consumirlos, que
son limpios y sanos, que tienen un impacto
positivo en la salud de las personas”, precisoé la
autoridad regional del agro.

Asi mismo, desde la Mesa de la Mujer Rural
Araucania valoraron la oportunidad que les
entregara este proyecto. “Nosotras no conoce-
mos muy bien la totalidad de beneficios, que
entregan a la salud de las personas, los alimen-
tos que producimos en nuestras huertas. Por
eso, es importante participar en esta iniciativa,
porque las agricultoras necesitamos saber
mas”, precisd Isabel Catrileo, directora de la
Mesa.
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El proyecto tendra una duracién de dos afos; y
con respecto a la focalizaciéon, INDAP definié prio-
rizar el proyecto en los rubros de hortalizas y
alimentos procesados desarrollados por campe-

sinas en las citadas comunas de Malleco y Cautin.

El objetivo es realizar un intercambio de expe-
riencias y conocimientos para mejorar los estan-
dares de inocuidad alimentaria a un total de 60
pequenas agricultoras chilenas. En México, el
proyecto también beneficiarda a 60 mujeres cam-
pesinas.

Estado de Jalisco

Las autoridades mexicanas que estuvieron el afo
pasado en La Araucania fueron, quien era la
secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural del
Gobierno del Estado de Jalisco, Ana Lucia Cama-
cho, el director general en ese momento de la
Agencia de Sanidad e Inocuidad Alimentaria
(ASICA), Eduardo Ramirez. Ademas de la jefa de
Planeacion de ASICA, el coordinador del Sistema
de Trazabilidad de ASICA, y la coordinadora de
Normalizacién y Regulaciéon en ASICAX

%%

i ACHIPIA

O %

Agricultura y

A e Desarrollo Rural lalisco

Dicha visita fue gestionada por la Agencia Chi-
lena de Cooperacién Internacional para el Desa-
rrollo (AGCID) y la Agencia Mexicana de Coope-
racion Internacional para el Desarrollo en
México (AMEXCID). Ademas, en esa oportuni-
dad los acompanaron funcionarios de Achipia
(Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad
Alimentaria), quienes estan a cargo de iniciati-
vas que fomentan la inocuidad de los alimentos
entre usuarios de INDAP a nivel nacional.

Las mujeres constituyen el 36% de todas las
personas trabajadoras participantes de los
sistemas agroalimentarios en América Latinay
El Caribe, pero pese a que su rol es clave para el
fortalecimiento de la seguridad alimentaria y el
desarrollo econédmico y social de sus comunida-
des, su participacién efectiva en los sectores
productivos rurales sigue siendo un desafio
global. Las mujeres tienden a desempefar fun-
ciones que se consideran secundarias y a tener
peores condiciones laborales que los hombres.
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Una productiva reunién sostuvieron varios presi-
dentes de Juntas de Vecinos Rurales, con el alcalde
Pablo Astete y el director regional de La Araucania
de Vialidad, Marcelo Munoz, en la oportunidad los
dirigentes pudieron resolver dudas respecto al
avance de sus proyectos en materia de caminos y
puentes rurales.

Cabe destacar que en el encuentro estuvieron pre-
sentes el encargado de la Unidad Vial de la Munici-
palidad, Jorge Aranda y el asesor vial comunal, Ro-
drigo Toledo, quienes elaboraron un completo
informe del estado de caminos rurales y puentes
gue necesitan mejoramiento de sus infraestructu-
ras.

CAMINO LLAU LLAU EL PIRAO- CONQUIL

El director de vialidad se comprometié en seguir
trabajando para llevar a Desarrollo Social el proyec-
to de recapado asfaltico del tramo asfaltado. Para-
lelamente informd que se van a ejecutar las obras
programadas tales como: Bacheo asfaltico, demar-
cacioén del eje central, bacheo con material granu-
lar 2.000 m3, para el tramo de carpeta de ripio. |[CAMINO MOLCO - HUINCACARA
Ademas se evaluara la factibilidad de atender el
roce mecanizado de la faja debido a la abundante
vegetacion.

Con respecto a esta ruta, Marcelo Mufoz, direc-
tor regional de Vialidad, escuchd la solicitud de
los vecinos para mejorar el camino y el puente
deteriorado que se ubica en esta ruta. Necesi-
dad que sera abordada durante el presente
ano a pesar de que el proyecto no esta conside-
rado en el Programa anual de Vialidad.

Asimismo, la directiva de la JJVV de Llau Llau y
Conquil, manifestaron la necesidad de mejorar la
seguridad vial en las zonas donde estan ubicados
los establecimientos educacionales, solicitando la
posibilidad de incorporar un proyecto de seguridad
vial de zonas de escuelas a través de la Municipali-

dad. 7 CAMINO COLLICO HUINCACARA

Los dirigentes del sector consultaron por el
estado de avance del proyecto de asfalto de 10
kildmetros, al respecto se les informé que la
) iniciativa se encuentra en la Ultima etapa con
el Gobierno Regional, se espera luego obtener
# su admisibilidad para posteriormente materia-
lizar la obra.

En relaciéon al siguiente tramo; del kilémetro 10
al 21,800, la autoridad regional revisara la situa-
_= cién, donde las obras programadas abordan el
= camino completo (21,8 km) mas la reconstruc-
cion del puente danado y la aplicacién de 1.500
m3 de material granular durante el afio 2025.
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En la comunidad Pedro Millanao Epu de Gorbea se l1anzé el libro
«Tradicion oral mapuche en las cuencas de los rios Puyehue y Pidencon

En un emotivo trawldn (encuentro) comunitario realizado
en la comunidad Pedro Millanao Epu, en la comuna de
Gorbea, se llevd a cabo el lanzamiento del libro «Tradicion
oral mapuche en las cuencas de los rios Puyehue y Piden-
cov.

Esta publicacion es fruto del trabajo colaborativo entre los
investigadores Julio Curin Colillanca, arquitecto; Estefania
Faundez Urrutia, ingeniera agricola; y Cristian Pacheco
Huaiquifil, doctorante en Estudios Interculturales. Junto a
pu lamngen, papay, peni, chachay y dirigentes de los terri-
torios cercanos a los rios Puyehue y Pidenco de las comu-
nas de Gorbea y Loncoche, el equipo desarrollé un proyec-
to basado en metodologias de investigacidon que integran
elementos socioculturales propios del pueblo mapuche.

El resultado es un valioso libro que articula relatos orales,
fotografias y cartografias, visibilizando memorias, historias
y patrimonios ligados al kimuUn (conocimiento) tradicional y
contemporaneo local. La obra también enfatiza la urgente
necesidad de resguardar, tanto politica como juridicamen-
te, el Kimun, el ko (agua) de los rios, el territorio, el mapuzu-
gun (lengua mapuche) y la naturaleza material e inmaterial
itrofillmogen (todas las vidas), actualmente amenazados
por estructuras racistas, coloniales y extractivistas que
niegan la importancia de la preexistencia y existencia de la
sociedad mapuche en Chile.

El equipo de investigaciéon agradecio

especialmente a Francisco Javier
Cabellos Martinez por el prélogo escri-
to para esta obra, que aporta una valio-
sa mirada al contenido del libro.

El desarrollo de este proyecto fue posi-
ble gracias al esfuerzo y dedicacién de
sus autores, quienes lograron adjudi-
carse el Fondo del Patrimonio Cultural
en 2022. La publicacién estara proxi-
mamente disponible en las bibliotecas
de Gorbea y Loncoche, poniendo a
disposicion de la comunidad un mate-
rial que invita a la reflexién y el recono-
cimiento del saber ancestral mapuche.
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